
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

62kcal 259kJ

0,6g

dont acides gras saturés 0g

1,72g

13,21g

9,05g

0,16g

Utilisation et photo

Date création 23/02/2015 Mise à jour

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : Aucun

Conseil d'utilisation : Pour relever agréablement vos plats en sauce, viandes 

et poissons

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : A conserver au réfrigérateur dés son ouverture

Conditions de stockage

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g_

DDM : 3 ans

Ionisation : Aucun

OGM : Aucun

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

France

Ingrédients : Piment d'Espelette AOP (98%), 

vinaigre et sel

Purée de piment d'espelette

Couleur : Rouge-orangé

Origine : 

Production :

77

CODE 

MATIERE 

PREMIER

E

41734

01/10/2018

_

Code fournisseur

Flaveur et odeur: Goût fruité, sucrée avec une pointe d'amertume, odeur fruité intense

Caractéristiques organoleptiques

Titre alcoométrique volumique : 

Fiche Technique

Mécanique/cultivé                                               

Récolté au printemps


