
Valeur énergétique 884 Kcal / 3702 kJ Acides gras saturés 9 g

Protéines 0 g Acides gras monoinsaturés 19 g

Glucides 0 g Acides gras polyinsaturés 67 g

Lipides 100 g

Poids net

Identification

Nous vous certifions que tous nos produit sont sans Organisme Génétiquement Modifiées et ne sont pas ionisées

Nos produits sont conformes aux règlements 1829/2003/CE et 1830/2003/CE

Mise à jour le : 13/02/2020

A utiliser crue pour l'assaisonnement de vos salades, crudités…

En mélange avec une huile de tournesol.Conseil d'utilisation

Transport en emballage d'origine fermé.Conditions de transport

PROCES DE FABRICATION

18 mois à compter de la date de conditionnement, dans les 

conditions 

recommandées. Stockage à température ambiante (<25°C) et à l'abri 

de la lumière. Conserver au réfrigérateur après ouverture.

Durée et conditions de stockage

PRODUIT

CONDITIONNEMENT

25 cl 

Spécifications Emballages permettant une protection suffissante lors du stockage

et de l'utilisation, ainsi qu'une identification facile.
Conditionnement

unitaire

N° de lot

 Tri / Pressage à froid / Décantation / Filtration / Conditionnement / Stockage

Sans

AB

Valeurs 

Nutritionnelles 

Moyennes

Pour 100 g

Jaune doré

Herbe coupée, touche d'artichaut

 2% max

2,2 meqO2 / Kg < 15 meqO2 / Kg

< 0,1g / 100g

Huile de Lin Pousses de là

Linum usitatissimum

100% Huile vierge de Lin

France

Les Thilliers en Vexin

Fluide à température ambiante

Caractéristiques

 moyennes 

du

 produit

Aspect

Couleur

Flaveur

Acidité oléique

Indice de peroxyde

Teneur en eau et volatils

Non OGM, non ionisé, trace de gluten

Pesticides

Remarques

Matières 

premières

Non commercial

Non latin

Composition

Pays de fabrication

Origine

ALLERGENES

Fruits à coques Peut être présent à l'état de traces.

Soja Peut être présent à l'état de traces.

FICHE TECHNIQUE
HUILE DE LIN 1ère PRESSION

A FROID 25 cl
Marque : Pousses de là


