PrLES
MANGUE PASSION

Origine : France

QU’EST-CE QUE LES PERLES A LA MANGUE PASSION ?

Cette recette au gout unique est
pleine de fraicheur et de douceur.
Ele méle a la perfection les
saveurs douces et sucrées de la
mangue a celles plus acidulées du
fruit de la passion.

Code vrac:
Code pot de 50g:
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CONSEILS D'UTILISATION :

Ces perles de fruits éclatent en bouche. Elles apportent une touche de
couleur, de fraicheur et de raffinement a vos desserts fruités et
chocolatés. Disposez quelques perles sur un sorbet, une tarte, un
gdteau crémeux ou une mousse de fruits |

Avec le chocolat, n'hésitez pas a marier I'intensité du cacao a la
subtilité de ces fruits exotiques.

Les perles sont également idéales pour agrémenter vos thés glaceés, jus
et cocktails.

Enfin, elles apportent du visuel et une touche fruitée aux plats tels que
les verrines, salades, poissons cuits ou crus, tartares, ou carpaccios,
viandes...
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