
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

354 Kcal 1482 Kj

9,9 g

dont acides gras saturés 3,1 g

7,8 g

64,9 g

3,2 g

Utilisation et photo

Date création Mise à jour

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : absence

Conseil d'utilisation : Le safran du pauvre s’associe très bien avec le basilic, 

le chou-fleur, les pommes de terre, les lentilles, les haricots, la volaille, les 

poissons blancs, les moules et les sauces à base de tomate

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : A conserver au frais et au sec à l'abri de la lumière.

Conditions de stockage

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g_

DDM : 24 mois

Ionisation : non

OGM : aucun

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

43

CODE 

MATIERE 

PREMIER

E

51192CURCUMA

Curcuma longa

Ingrédients : 100% curcuma

Couleur : jaune-brun à orange

Origine : 

Production :

06/10/2016

_

Code fournisseur

Flaveur et odeur: caractérisque, musqué et poivré

Caractéristiques organoleptiques

Fiche Technique

Racines de curcuma longa déshydratée

Inde


