
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

283 Kcal 1183 Kj

6,1 g

dont acides gras saturés

20,3 g

10,5 g

Na : 45 mg

Utilisation et photo

Date création 04/02/2015 Mise à jour 06/10/2016

<1000 cfu/g

Code fournisseur

Flaveur et odeur: odeur de café toréfié, raisin et chocolat.Saveur café avec une pointe d'amertume

Caractéristiques organoleptiques

Granulométrie : 0,67 mm

Fiche Technique

gousses battues pour récupérer manuellement 

les grains, triés et stockés délicatement par 200 

litres, puis broyés

Sud de l'Australie

Ingrédients : graines d'Acacia victoriae en 

poudre

GRAINES DES ABORIGENES en poudre

Couleur : brun 

Origine : 

Production :

14

CODE 

MATIERE 

PREMIER

E

51605

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g<10 cfu/g

DDM : 24 mois

Ionisation : non

OGM : aucun

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : absence

Conseil d'utilisation : Cette graine broyée libère des arômes boisés, doux, 

sucrés, rappelant la noisette et le café en bouche. Elle est idéale pour 

relever les viandes ou les sauces sucrées-salés.

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : dans un local sain à l'abri de la chaleur et de l'humidité

Conditions de stockage


