
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

dont acides gras saturés

Utilisation et photo

Date création 04/03/2015 Mise à jour 18/11/2016

_

Code fournisseur

Flaveur et odeur: caractéristique du fenouil, mentholée

Caractéristiques organoleptiques

Titre alcoométrique volumique : 

Fiche Technique

Mélange de différents ingrédients

Inde

Ingrédients : Noix d'arec éffilées, graines de 

fenouil, graines de melon, sucre, confiserie 

en boule,édulcorants, saccharine, glucose, 

arôme menthe. Colorants : E101, E124.

PAN MASALA

Couleur : à dominante rouge et vert

Origine : 

Production :

55

CODE 

MATIERE 

PREMIER

E

51218

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g<100/g

DDM : 24 mois

Ionisation : absence

OGM : absence

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : E124 et E102 peuvent avoir des effets indésirables sur l'activité et l'attention chez les enfants.

Conseil d'utilisation : Ce mélange de graines digestives est 

traditionnellement  à grignoter après les repas dans la cuisine indienne.

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : à conserver à l'abri de la chaleur et de l'humidité

Conditions de stockage


