
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

477 kcal 1976 kJ

42,2 g

dont acides gras saturés 4,9 g

23,8 g fibres alimetnaires: 20,5 g

4,2 g teneur en eau max 12%

1 g teneur en cendres max 10%

< 0,1 g

Utilisation et photo

Date création 15/02/2016 Mise à jour 04/04/2016

PAVOT BLEU 

Papaver Somniferum

Couleur : Bleu gris.

Origine : 

89

CODE 

MATIERE 

PREMIERE
51163

Ingrédient : pavot bleu (Papaver 

Somniferum).

_

Code fournisseur

Flaveur et odeur: Caractéristique, odeur typique du pavot, odeur assez neutre

Caractéristiques organoleptiques

Titre alcoométrique volumique : 

Fiche Technique

Chine, Pakistan, République Tchèque, Espagne.

Production :

Petites graines issues de la plante Papaver somniferum.

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g1000/g

DDM : 36 mois

Ionisation : non

OGM : non

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : aucun

Conseil d'utilisation : Comme céréale pour aromatiser les pains. Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : A conserver dans un endroit frais et sec à l'abri de la lumière.

Conditions de stockage




