
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

356 Kcal 1501 Kj

1,08 g

dont acides gras saturés 0,16 g

14,73 g

68,7 g

2,5 g

0,0175 g

Utilisation et photo

Date création 13/02/2015 Mise à jour 14/12/2016

_

Code fournisseur

Flaveur et odeur: goût de noisette légèrement grillée , spécifique au riz sauvage

Caractéristiques organoleptiques

Titre alcoométrique volumique : 

Fiche Technique

Grains d'une plante aquatique qui pousse 

principalement dans la vaste région de fleuves 

et de lacs de l'Amérique du Nord.

USA

Ingrédient : 100% riz sauvage (Zizania 

aquatica) (sans additifs ni conservateurs)

RIZ SAUVAGE DU CANADA (Zizania aquatica)

Couleur : marron noir

Origine : 

Production :

9

CODE 

MATIERE 

PREMIERE
51515

Caractéristiques microbiologiques

abs/25g_

DDM : 24 mois

Ionisation : absence

OGM : absence

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : absence

Conseil d'utilisation : Faire tremper le riz environ 1h. Le rincer 

abondamment.Faire cuire 125g (pour 4 pers)dans 1L d'eau salée bouillante 

pendant environ 20 min.Egoutter et assaisonner à votre goût.

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : au sec à l'abri de la chaleur et de l'humidité

Conditions de stockage


