
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

dont acides gras saturés

Utilisation et photo

Date création 13/07/2016 Mise à jour

Valeurs énergétiques

Matières grasses

Allergènes : absence

Conseil d'utilisation :  Il est utilisé pour la cérémonie du thé japonaise et 

comme colorant ou arôme naturel avec des aliments tels que le mochi, le 

soba, la crème glacée au thé vert et une variété de wagashi (des pâtisseries 

japonaises).

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : à conserver à l'abri de l'air et de la lumière

Conditions de stockage

Caractéristiques microbiologiques

abs/125g0

DDM : 24 mois

Ionisation : absence

OGM : absence

Protéines

Glucides

dont sucres

Sel

Japon

Ingrédients : Thé vert

THE MATCHA POUDRE

Couleur: vert clair

Origine : 

Production :

111
CODE MATIERE 

PREMIERE 51611

14/12/2016

Code fournisseur

Flaveur et odeur: goût légèrement amer

Caractéristiques organoleptiques

Fiche Technique

Poudre très fine de thé vert moulu, qui a été 

broyé entre deux meules en pierre


