
Description

E.coli /g Salmonelles S.aureus  /g

786 Kcal 3240 Kj

76,1 g

dont acides gras saturés 59,3 g

7,8 g

13,4 g

4,1 g.

8 g

Après ouverture stocker dans son emballage d'origine fermé, endroit sec et frais

Utilisation et photo

Date création 08/12/2015 Mise à jour

NOIX DE MACADAMIA

16/01/2017

DDM : 24 mois

Ionisation : absence

OGM : absence

Protéines

La noix de macadam, ou noix du Queensland 

est le fruit du noyer du Queensland, un arbre 

tropical de l'État du Queensland (au Nord-Est de 

l'Australie)

Import

Ingrédients : Noix de macadamia 

décortiquée

Couleur : 

Origine : 

Production :

Allergènes :fruits à coque (NOIX DE MACADAMIA)

82
51560

Fiche Technique

Caractéristiques microbiologiques

Code fournisseur

Flaveur et odeur: caractéristique de la noix de macadamia

Conseil d'utilisation : se mange avec d'autres fruits secs à l'apéritif ou 

accompagné d'un fruit frais

Photo : 

Valeurs nutritionnelles (/100 g)

Conservation : A conserver dans un endroit sec et à l'abri de l'humidité. 

Conditions de stockage

Glucides

dont sucres

Sel

Valeurs énergétiques

Matières grasses


